Menu du marche

Disponible a tous les services (excepté le vendredi soir)

Formule en 2 temps : 24€
Formule en 3 temps : 32€

Formule en 4 temps : 39€

ENTREE DE LA SEMAINE

Tartare de beeuf fumeé Charolais taillé au couteau,

assaisonnement a l’asiatique (soja, gingembre, sésame)

PLAT DE LA SEMAINE

Poitrine de veau confite 12h et farcie aux blettes

creme de foie gras, siphon de pomme de terre

et legumes d’automne

FROMAGE DE LA SEMAINE
Croquette de sablé de Wissant,

confit d’oignons caramélisés et mesclun

DESSERT DE LA SEMAINE

Streusel aux amandes, creme citron-basilic

Clementines, combawa et meringue croquante

Origine des viandes : France
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